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GIOVEDI 6 LUGLIO ore 20.30
KUASKA IL BURy
PRESENTA:

-

PORTARE LA BIRRA SULLE TAVOLE DELLA RISTORAZIOME ITALIAMA [E NON EOLO) E SENZA DUDEBIO UNA
GELLE SFIGE #U”- AFFASSIMAMTI BELLA BMIA VITA, A BUI HD DEDICATE MAOLTE DELLE MIE ENERME, COMVIN:
TO GHE Sla ASSOLUTAMENTE UM PECCATE CHIUDERE! DAVANTI A FRECOMEETT CHE YOSLIOMD LA BIRRS
SE0LO COME COMPAGHA PER LA PIZEA, RECAMDOR EMOZIONI ED ERBPERIENIC OHE POSS0OMO CSSERE
UMICHE. BUSBTO IM EVOLUZIOMNE: 1N QUEETO CASD SNOMNIMO DEf SOSTANZIALI CAMBIAMENTI CHE MEL
CORBD DELLINVECCHIAMENTO LE BIFRE SUMECOND., PARTENDD DA QUESTO PRINCIFIO, BOMND SICURD
OHE LA MABIA DI UN DRAMODE ABBINAMENTO WVIVE (N QUELL'ATTIMO EO0 E ASSOLUTAMENTE
IRAIPETIBILE. ... TEO.

WAY AN Laprima bira italiana ad essere stata certificata biologica. Ispirata alle saison

5,8% aLc, dellaprovincia belga dellHainaut. Vengono utilizzati ben 5 differenti cereali e ad-
dirittura 9 spezie diverse. |l risultato & una birra torbida, secondo tradizione,
secca, ma con evidenti note fruttate e una speziatura decisa ma non prevarncanie.
..accompagnala da carpaccio di leccia e songino.

N R A Dedicata alla cultura dell’'antico Egitto,& una birra unica nel pancrama mondiale,

&.8% aLg, O gmndis?ima nrigl;inalila: pradotta con grano kamut, gia uliliﬂaisb nelle mense
dei faragni e speziata con mira e zenzero: il luppolo, obbligatorio per legge, &
presenta in percentuale minima. Le sensazion sono insolite, orantall, raffinate.
..accompagnata da insalata di gamberi & arachidi in salsa asiatica.

S LU PER ispirata daile bigre d'abbaye ed & caratterizzata dal grande equilibrio tra com-

B9 s, Plessita e faciita di beva, | toni sono caldi, fruttati, floreali, con evidente retrogusto
di mandorle & nocciola, la Supar non & comunque mai stucchavole.
.accompagnata da formaggloc TESTUN stagionalo e KIKKE “gelée.

L1
N D E L Unabira importante , da meditazione, scura, alcolica: evidenti sia allolfatto sia

99 avp, 8 gusto, le tostatura ricordano il caffé e il cacao, Ed & proprio con i cioccolati
ottenuti dai grandi cru di cacao che I'abbinamento risulta sorprendente.
Lprovare per cradere...

E OBBLIGATORIA LA PRENOTAZIONE CON CAPARRA!!

COSTO DELLA SERATA € 40.00



