
                                          Introduzione  al Corso                

“Imparare Facendo”“Imparare Facendo”“Imparare Facendo”“Imparare Facendo”    

Corso di Qualifica per  

Birraio Artigiano 

                                           obiettivi del corso               programma informativo 
Il corso per Birraio Artigiano Birraio Artigiano Birraio Artigiano Birraio Artigiano si propone di offrire un’ampia e appro-
fondita panoramica sugli argomenti fondamentaliargomenti fondamentaliargomenti fondamentaliargomenti fondamentali per chiunque vo-
glia intraprendere intraprendere intraprendere intraprendere un’attività legata alla produzione e commercializ-ttività legata alla produzione e commercializ-ttività legata alla produzione e commercializ-ttività legata alla produzione e commercializ-
zazione di birra artigianale zazione di birra artigianale zazione di birra artigianale zazione di birra artigianale unita ad una esperienza tecnico-pratica 
di laboratorio funzionale anche a coloro che desiderano proporsi ef-
ficacemente come figura professionale figura professionale figura professionale figura professionale specializzata nell’ambito 

della Microproduzione. 

Gli argomenti, affrontati da esperti del settore, spazieranno dalla sto-sto-sto-sto-
riariariaria, alle materie primematerie primematerie primematerie prime, alle tecnologietecnologietecnologietecnologie, alle esigenze impiantisticheesigenze impiantisticheesigenze impiantisticheesigenze impiantistiche, 
all’apprezzamento della qualità e caratteristiche organolettichecaratteristiche organolettichecaratteristiche organolettichecaratteristiche organolettiche di 
ingredienti e prodotti derivati, sino agli aspetti normativi,aspetti normativi,aspetti normativi,aspetti normativi, gestionali 
ed economico-finanziari, di igiene e sicurezza sul lavoro. 

Unico corso per il conseguimento 
della Qualifica Professionale di 
Birraio a rilascio Regionale su 
tutto il territorio italiano, Dieffe ha 
l’obiettivo di formare Birrai pro-formare Birrai pro-formare Birrai pro-formare Birrai pro-
fessionisti qualificatifessionisti qualificatifessionisti qualificatifessionisti qualificati, che possa-
no collocarsi efficacemente nelle 
imprese del territorio nazionale, 
oltre a potersi proporre anche 
presso aziende estere con una 
qualifica riconosciuta secondo il qualifica riconosciuta secondo il qualifica riconosciuta secondo il qualifica riconosciuta secondo il 
sistema Europeo sistema Europeo sistema Europeo sistema Europeo (European Fra-
me Qualification) 

Rilasciata da:  



Per chi porta a buon fine il percorso didattico, 
frequentando almeno il 70% del monte ore e 
superando l’Esame finale in Commissione Re-same finale in Commissione Re-same finale in Commissione Re-same finale in Commissione Re-
gionale gionale gionale gionale sarà rilasciato un 

Attestato di Qualifica ProfessionaleQualifica ProfessionaleQualifica ProfessionaleQualifica Professionale 

di   Birraio Artigiano Birraio Artigiano Birraio Artigiano Birraio Artigiano  

Il corso  di Qualifica per Birraio Artigiano Birraio Artigiano Birraio Artigiano Birraio Artigiano si 
rivolge a aspiranti Birrai, Operatori di Birrifi-
cio, futuri imprenditori nel mondo della mi-
croproduzione Artigianale, provvisti o meno 
di un esperienza tecnica di base alle spalle 

E’ un percorso studiato per coloro che desi-
derano ottenere una preparazione appro-preparazione appro-preparazione appro-preparazione appro-
fondita certificatafondita certificatafondita certificatafondita certificata da una Qualifica Profes-Qualifica Profes-Qualifica Profes-Qualifica Profes-
sionale riconosciuta a livello Europeo sionale riconosciuta a livello Europeo sionale riconosciuta a livello Europeo sionale riconosciuta a livello Europeo se-
condo un livello di EqF3. specifica e spen-specifica e spen-specifica e spen-specifica e spen-
dibile dibile dibile dibile nel mercato del lavoro..     

Il corso per Birraio Artigiano ha una durata complessiva durata complessiva durata complessiva durata complessiva di 600 ore600 ore600 ore600 ore suddivi-
se in 400 ore 400 ore 400 ore 400 ore di attività didattica e laboratoriale    e 200200200200 di stage di stage di stage di stage  

Compatibilmente alle esigenze dei corsisti e alla frequenza delle lezioni, si 
svolgerà nell’arco di otto otto otto otto ---- nove mesi complessivi  nove mesi complessivi  nove mesi complessivi  nove mesi complessivi e prevede un impegno impegno impegno impegno 
serale infrasettimanale nella fascia oraria dalle ore 18:00 alle ore serale infrasettimanale nella fascia oraria dalle ore 18:00 alle ore serale infrasettimanale nella fascia oraria dalle ore 18:00 alle ore serale infrasettimanale nella fascia oraria dalle ore 18:00 alle ore     
23.00 23.00 23.00 23.00 con la possibilità il sabato di attività diurna. 

Il calendario delle lezioni calendario delle lezioni calendario delle lezioni calendario delle lezioni viene fornito all’inizio del corso a seguito della de-
finizione delle disponibilità dei docenti incaricati. 

La frequenza minima frequenza minima frequenza minima frequenza minima per accedere all ’ esame finale in Commissione  
Regionale è del 70% complessivamente in tutte le materie.70% complessivamente in tutte le materie.70% complessivamente in tutte le materie.70% complessivamente in tutte le materie.    

Il piano didattico piano didattico piano didattico piano didattico suddiviso per aree formative viene svolto nell’arco della 
durata del corso da docenti altamente qualificati, professionisti della Produ-
zione Birraia di alto profilo e con diverse specializzazioni.  

L’Esame di Qualifica Esame di Qualifica Esame di Qualifica Esame di Qualifica a Commissione Regionale verterà sui temi affrontati 
nel corso del percorso di studi, sulla relazione e degustazionesulla relazione e degustazionesulla relazione e degustazionesulla relazione e degustazione di una pro-
pria proposta di Birra Artigianale appositamente studiata e realizzata e sulla sulla sulla sulla 
presentazione di un progetto imprenditoriale autonomo presentazione di un progetto imprenditoriale autonomo presentazione di un progetto imprenditoriale autonomo presentazione di un progetto imprenditoriale autonomo a cura dell’allievo. 

 a chi è dedicato la qualifica 

 contenuti e piano didattico durata e frequenza 
AREE DISCIPLINARIAREE DISCIPLINARIAREE DISCIPLINARIAREE DISCIPLINARI    

MATERIAMATERIAMATERIAMATERIA    OREOREOREORE    

Introduzione agli aspetti chimici ed organolettici del Processo di 
Trasformazione 

24 

La Birra: Storia e Degustazione 8 

Materie Prime d'interesse Birrario e Tecnologie di Trasformazione 72 

Analisi sensoriale delle differenti tipologie di birre 24 

Laboratorio di Produzione Laboratorio di Produzione Laboratorio di Produzione Laboratorio di Produzione     120120120120    

Igiene del lavoro 20 

Orientamento e valorizzazione delle risorse personali 8 

Sicurezza e salute sui luoghi di lavoro 4 

Auto-imprenditorialità 120 

TOTALE ORE FORMAZIONETOTALE ORE FORMAZIONETOTALE ORE FORMAZIONETOTALE ORE FORMAZIONE    400400400400    

Stage 200 

TOTALE ORE PERCORSO FORMATIVOTOTALE ORE PERCORSO FORMATIVOTOTALE ORE PERCORSO FORMATIVOTOTALE ORE PERCORSO FORMATIVO    600600600600    



Inviando la pre-iscrizione sarà possibile partecipare all ’ incontro informa-all ’ incontro informa-all ’ incontro informa-all ’ incontro informa-
tivo di presentazione tivo di presentazione tivo di presentazione tivo di presentazione del corso che si terrà presso la sede di svolgimento, 
dove verranno raccolte le adesioni degli allievi interessati. 

Offriamo due diverse soluzioni di pagamento: 

• Euro 2.400,00 ( prezzo scontato )  2.400,00 ( prezzo scontato )  2.400,00 ( prezzo scontato )  2.400,00 ( prezzo scontato )  in un'unica soluzione, acconto pari 
a euro 300,00 all’iscrizione e saldo entro 30 gg dall’avvio del corso con 
B/B, assegno ( intestato a Cooperativa Sociale DIEFFE )   

Oppure 

• Euro 2.500,00 a rate con finanziamento 2.500,00 a rate con finanziamento 2.500,00 a rate con finanziamento 2.500,00 a rate con finanziamento CONSUM.IT* 
acconto pari a euro 300,00 all’iscrizione e rimanente con pagamento 
rateale finanziato.  
*per maggiori informazioni sulle condizioni di finanziamento è possibile rivol-
gersi alla Segreteria Organizzativa DIEFFE in orario 09.00-13.00 

  

 

La quota di partecipazione al Corso di Qualifica per Birraio Artigiano è di: 

• € 2.500,00 iva esente ( sconto euro 100,00 sconto euro 100,00 sconto euro 100,00 sconto euro 100,00 per chi  salda in un'unica 
soluzione ad inizio corso)  

 quota di partecipazione come iscriversi 

 modalità di pagamento 

La quota include:La quota include:La quota include:La quota include:    

Lezioni tenute da professionisti affermati  

Esercitazioni pratiche in Laboratorio 

Visite Didattiche da programma 

Materiale Didattico specifico per le varie aree for-
mative: dispense, vademecum e materiale infor-
mativo su normative vigenti 

Divisa Completa da Laboratorio a normaDivisa Completa da Laboratorio a normaDivisa Completa da Laboratorio a normaDivisa Completa da Laboratorio a norma    

Stage Placement Stage Placement Stage Placement Stage Placement     
presso Microbirrifici Artigianali del territorio presso Microbirrifici Artigianali del territorio presso Microbirrifici Artigianali del territorio presso Microbirrifici Artigianali del territorio     

La scheda di PRE ISCRIZIONE che troverete al 
termine di questo modulo va compilata ed inviata 
tramite  

fax allo 0498033652  

o e-mail a corsi@dieffe.com 

I corsi si svolgono a numero chiusonumero chiusonumero chiusonumero chiuso, farà fede la 
data di invio del modulo per invio del modulo per invio del modulo per invio del modulo per l’assegnazione dei ssegnazione dei ssegnazione dei ssegnazione dei 
posti disponibili.posti disponibili.posti disponibili.posti disponibili.    

Requisiti fondamentali per l’ammissione al Corso: 

• Copia del Titolo di Studio relativo aCopia del Titolo di Studio relativo aCopia del Titolo di Studio relativo aCopia del Titolo di Studio relativo all’assolvimento o proscioglimento assolvimento o proscioglimento assolvimento o proscioglimento assolvimento o proscioglimento 
al diritto/dovere diritto/dovere diritto/dovere diritto/dovere all’istruzione e formazione  

I cittadini stranieri, secondo quanto previsto dalla DGR n. 699 del 24/05/2011  
dovranno: 

1 )  Avere traduzione giurata in lingua Italiana del titolo di studio possedutoAvere traduzione giurata in lingua Italiana del titolo di studio possedutoAvere traduzione giurata in lingua Italiana del titolo di studio possedutoAvere traduzione giurata in lingua Italiana del titolo di studio posseduto 
2 )  Essere in possesso di certificato di competenza linguistica rilasciato da enti Essere in possesso di certificato di competenza linguistica rilasciato da enti Essere in possesso di certificato di competenza linguistica rilasciato da enti Essere in possesso di certificato di competenza linguistica rilasciato da enti 
certificatori, almeno di livello A2certificatori, almeno di livello A2certificatori, almeno di livello A2certificatori, almeno di livello A2 

Sono esentati i cittadini stranieri che rientrano in uno dei seguenti casi: 

a )  Diploma di licenza media conseguito in Italia; 
b )  Attestato di qualifica professionale conseguito in Italia a seguito di percorso formativo di 
formazione professionale iniziale articolato su ciclo triennale; 
c )  Diploma di scuola secondaria di secondo grado conseguito in Italia; 
d )  Diploma di laurea o di dottorato di ricerca conseguito in Italia; 
e )  Dichiarazione di superamento della prova di lingua rilasciata dalla Regione del Veneto. 
 

per accedere 

DIEFFE invierà successivamente, via e-mail, il 
contratto di partecipazione, la domanda di am-
missione della Regione Veneto ed elencherà i 
documenti utili per formalizzare iscrizione. 



Cooperativa Sociale DieffeCooperativa Sociale DieffeCooperativa Sociale DieffeCooperativa Sociale Dieffe    
Padova Padova Padova Padova (Centro Servizi Formativi) 
via Forcellini, 170/a –  35128  
tel. +39 049 80 33 650  
fax. +39 049 80 33 652  
E-mail info@dieffe.com  
www.dieffe.com 

 

 

DOMANDA di PRE- ISCRIZIONE AL CORSO di QUALIFICA  
per  BIRRAIO ARTIGIANO di 600 ore 

da restituire compilata via FAX al nr: 049.8033652  
oppure tramite e-mail a: corsi@dieffe.com 

 Cognome e Nome  _________________________________________     sesso     (M)      (F)  

 Luogo di nascita ______________________Prov. ______ Data di nascita ________________ 

 Codice Fiscale _________________________(Partita Iva _____________________________) 

 Residente a _______________________________Prov. ______________________________ 

 in via  ______________________________________________N° _____ c.a.p.  ___________ 

 Telefono (abitazione / ufficio ) _____________________ cellulare _____________________  

 Fax : ______________________(E-mail: __________________________________________ 

 Altro recapito (se diverso dalla residenza):_________________________________________ 

 ___________________________________________________________________________ 

CHIEDE : 

Di PARTECIPARE ALL’INCONTRO INFORMATIVO del Corso per  

Qualifica di BIRRAIO ARTIGIANO ed.2012  

 Luogo e data_________________________ Firma ______________________________ 

Cooperativa Sociale DIEFFE  in conformità all’art. 13, D. Lgs. N. 196 30 giugno 2003, informa che: 

i dati raccolti con la presente scheda di iscrizione non destinati ad essere archiviati elettronicamente nel pieno rispetto 

dei dettami normativi vigenti e potranno essere oggetto di trattamento solo ed esclusivamente da parte di perso-

nale Cooperativa Sociale DIEFFE appositamente incaricato e saranno comunicati a terzi ai fini del perfezionamento 

dell’iscrizione al corso; 

in conformità al D. Lgs. N. 196 del 30 giugno 2003, si precisa che i dati raccolti potranno essere utilizzati al fine di infor-

marla in merito a prossime iniziative, fino a sua esplicita opposizione inibitoria.  

Titolare del trattamento: Cooperativa Sociale DIEFFE. Con la sottoscrizione della presente, l’interessato esprime libero 

consenso ai trattamenti indicati. 

          Firma______________________ 

 

SCUOLA DI RISTORAZIONE DIEFFESCUOLA DI RISTORAZIONE DIEFFESCUOLA DI RISTORAZIONE DIEFFESCUOLA DI RISTORAZIONE DIEFFE    
Spinea Spinea Spinea Spinea ( VE )  
via delle Industrie, 18/a - 30038  
tel. +39 041 93 60 42  
fax. +39 041 53 82 400  
E-mail info@dieffe.com 

 la sede modulo di pre iscrizione 

SEDE DI SVOLGIMENTO DEL CORSO: 

Ente di Formazione, con certificazione 
di qualità UNI EN ISO 9001, Dieffe è Dieffe è Dieffe è Dieffe è 
accreditataaccreditataaccreditataaccreditata    presso la Regione Venetopresso la Regione Venetopresso la Regione Venetopresso la Regione Veneto 
come Organismo di Formazione (OdF) 
sui settori Orientamento, Formazione 
di base, Formazione superiore e For-
mazione continua. 


