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La Gradisca
Birra Speciale Bionda: 5,2% Vol.Alc.
Dal profumo di fiori, possiede un colore brillante
ed una schiuma candida e compatta.
Il Suo sapore è delicato e rotondo, gradevolmente fruttato.
Nel retrogusto si percepisce il luppolo
che la rende rinfrescante.

Birra Ambrata Doppio Malto: 9% Vol.Alc.
Al naso arrivano note di miele a testimonianza
del malto leggermente torrefatto che la compone.
Nel gusto si sprigionano note di frutta matura,
per finire in un’armonia di sapori dolci e complessi
che ricordano la nocciola.

La Tabachéra

L

Birra Bionda Doppio Malto: 6,5% Vol.Alc.
Ha il colore dell’oro ed una schiuma leggera e cremosa.
Il profumo erbaceo denota l’impiego di fiori di luppolo.
Il corpo è pieno e rotondo, il finale secco
molto persistente.

La Mi Dòna

Birra Rossa Doppio Malto: 6,5% Vol.Alc.
Nel suo splendido colore si scorgono i rilessi del rubino.
E’ ricca di profumi di caramello e di spezie
per una sensazione calda che avvolge il palato
e lo conquista con un finale rotondo e persistente.

La Volpina
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Amarcord...
una bionda n’te Borg



Potrete partecipare
alle degustazioni
nei seguenti locali

Le birre saranno inoltre
in offerta promozionale alla

Ponte
diTiberio

Un percorso nel Borgo S. Giuliano
tra i murales colorati e i ristorantini caratteristici,
che vi offrono un abbinamento nuovo...
tra birra artigianale romagnola
e pietanze appositamente preparate
dai ristoratori borghigiani...

Il tutto immersi nell’atmosfera sognante dei film
di Fellini, i cui personaggi danno il nome alle birre
in degustazione, e i cui volti potrete ritrovare
sui muri delle variopinte casette borghigiane.

L’Angolo Divino 0541.50641
Dinenin 339.3353873
La Marianna 0541.22530
Osteria dë Börg 0541.56074
Ponte di Tiberio 0541.53577


